Suppen

FRITTATEN:- ace, BACKERBSEN- ace , NUDELSUPPE - 4 - 4,20
TIROLER SUPPENTOPF

mit Rindfleisch, Nudeln, Wurstel und Gemiuse AILIGIC 7,00
GULASCHSUPPE mit Brot AGIL 8,50
KNOBLAUCHRAHMSUPPE mit Brotcroutons AIGIL 7,00
1 Stk. KASPRESSKNODEL in kraftiger Suppe wcen 8,00/ 2 Stk. 12,00

Qorspeisen, Jause und Salate

GEMISCHTER SALATTELLER

mit gegrillten Huhnerstreifen len wir eine portion GIOJAILIH 16,50
mit gegrilltem Seehechtfilet d:zgggg;:}eCHBROT 3,90 AIDIOIGH 16,50
mit gegrilltem Scampispiel AIDICIG 16,00
mit gebackenem Huhnerschnitzel AICIGILIMIO 18,00
STRAMMER MAX (Schinkenbrot mit Spiegelei und Grillwurst) AICIFIGIO 11,00
KALTER SCHWEINEBRATEN mit Kren und Hausbrot AFFIGIMIO 11,00
TIROLER BAUERNSPECK mit Brot und Butter AICIFIG 10,50
FISCHERWIRTS BROTZEITTELLER mit Brot AICIFIGILIMIO 12,50
WURSTSALAT NACH ART DES HAUSES mit Brot AICIFIGILIMIO 10,50
SAURE WURST mit Zwiebelringen und Brot AICIFILIMIOIG 10,50
SAURES RINDFLEISCH mit Zwiebelringen und Brot AICIFILIOIG 13,00
HAUSSULZE mit Sauce Tartare und Bratkarto eln AICIFILIOIG 11,00

“Fiir unsere kleinen Gdste

SPIDERMAN: chicken nuggets mit Pommes und Ketchup AICIGILIO 7,00
SUPERMAN: Wiener Schnitzel mit Pommes und Ketchup AICIGIONL 9,50
BATMAN: kl. HUhnerfilet gegrillt mit Spatzle und Sauce AIOIC/IG 9,50
DONALD DUCK: Spaghetti Bolognese AILIOIG 6,50
SPAGHETTI natur mit Butter oder Spatzle mit Sauce AG 5,50

Inklusivpreise



Hauptspeisen

GEGRILLTES HUHNERSCHNITZEL
mit Tomaten und Mozzarella Uberbacken, dazu Zucchinireis

HUFTSTEAK mit Krauterbutter und Pommes frites

CORDON BLEU vom Schwein
mit Pommes frites und Preiselbeeren

ZWIEBELROSTBRATEN mit frittierten Karto eln (Bratkarto eln)
SPAGHETTI BOLOGNESE mit Parmesan

KALBSRAHMBEUSCHERL (SAURES LUNGERL)
mit Semmelknodel

TIROLER GROSTEL mit Spiegelei und Krautsalat

TIROLER BLUTWURSTGROSTEL mit Spiegelei und Krautsalat
RINDSAFTGULASCH mit Semmelknodel

GRILLTELLER

Gegrilltes vom Schwein, Rind und Huhn, Speck, Gemuse, Pommes, Wurstel

SCHNITZEL vom Schwein ,WIENER ART*“
mit Karto eln und Preiselbeeren

BLUT UND LEBERWURST mit Sauerkraut und Karto eln

SCHWEINEBRATEN vom Schopf, mit Sauerkraut und Semmelknddel

GEKOCHTES RINDFLEISCH im Topf serviert
mit Kren, Karto eln und Wurzelgemtse

TIROLER SCHWEINELEBER
mit Zwiebelsauce, Grillspeck und Karto eln

ALM-SCHNITZEL mit Speck, Zwiebel und Kéase tiberbacken
dazu Petersilienkarto eln

KARTOFFELROSTI mit Schinken, Tomaten und Kése tiberbacken,
Salatgarnitur

KLEINE

TIROLER KASSPATZELN mit Rostzwiebel und griinem Salat
2 Stiick KASPRESSKNODEL mit Salatgarnitur
2 Stiick KASPRESSKNODEL mit Sauerkraut

ERDAPFELBLATTL (KARTOFFELTEIGBLATTER) auf Sauerkraut

SCHLUTZKRAPFEN / GEFULLTE TEIGTASCHEN
saisonal gefullt mit zerlassener Butter und Parmesan, griner Salat

KARTOFFELROSTI VEGGIE mit Tomaten, Zucchini und
Kése Uberbacken, Salatgarnitur

Inklusivpreise

R GEMISCH

Oegetarische Gerichte

Bitte beachten Sie unsere saisonal wechselnde Karte, fiir weitere vegetarische Gerichte!

AIOIG

D/G/L/MIO

AIC/GIL/M/O

AIOILIM

AICILIM

AIC/DIG/LIM

AIC/OG/L

AIC/OG/L

AIC/GIL

D/G/L/MIO

AIC/GIL/M/O

AIO

AICIGILIO

L/o/

AIOILIM

L/MIG

AIFIGIO/LIM/H

ER SALAT
20

AICIG/O/L

AIG/CIM/O/H

A/G/C/M/O

AIC/GIL/IM/N

AJ/CIG/L/HIN

AIFIG/O/LIM/H

18,50
28,00
20,00

22,50
10,00
11,50

15,00
16,00
18,00
20,50

18,50

13,50
16,00
17,50

16,00
20,50

13,50

16,50
15,50
13,00

9,90

16,00
13,50



... aus dem Kalter, und aus dem Meer

GEBRATENE FORELLE ,MULLERIN“

mit Mandelbutter und Karto eln AIDIGIHIO 21,50
GEBRATENER SAIBLING mit zerlassener Butter und Karto eln AIDIGIO 23,00
GEGRILLTE FILETS VON SEEHECHT UND ZANDER

mit Tomaten-Kapernbutter und Zucchinireis AIDIGIO 21,00
SEEHECHTFILET in Kurbiskernpanade mit Karto eln und Sauce Tartare  aoicimio 16,00
SCAMPISPIESSE gegrillt mit Krauterbutter auf Curry-Rosinenreis AIDIGICIMIO 16,00
SEEHECHTFILET UND SCAMPISPIESS gegrillt mit

Knoblauch-Pesto-Spaghetti AGIL 21,50

Wildbret aus heimischen Wildern

WAIDMANNSPFANDERL ,,ST. HUBERTUS* AICIGIL 25,00

Wildragout, Hirschbraten, Wildfleischkase, Grillspeck,
Preiselbeeren und Semmelknddel

HIRSCHRAHMBRATEN

mit Butterspatzle, Grillspeck, Preiselbeeren AICIGILIMIO 22,00
GEGRILLTER WILDFLEISCHKASE mit Spiegelei und Rostkarto eln  aciot 11,00
WILDRAGOUT mit Semmelknddel, Grillspeck, Preiselbeeren AICIGILIM 17,50
GAMSBRATEN ,WILDMEISTER FLORIAN*

in Weichsel-Rotweinsauce und Schupfnudeln, Preiselbeeren AILIMIO 23,00

n empfehlen wir eine portion
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wildgerichte

GERMKNODEL mit Vanillesauce und Mohnzucker AICIG 8,20
KAISERSCHMARREN mit Apfelmus AICIGIO 14,50
APFELSTRUDEL mit Vanillesauce AICIGIO 6,50
MARILLEN-TOPFENSTRUDEL mit Vanillesauce AICIFIGIHIO 6,50
WARMER SCHOKO-NUSSKUCHEN

mit Vanilleeis, Schokosauce und Sahne AEIGIC 8,50
KASTANIENKRAPFEN UND MARILLENKRAPFERL AICIF/GIH/O 8,50
mit einer Kugel Vanilleeis

MOHNNUDELN mit Apfelmus AICIGIO 8,50
SCHNEENOCKERL NACH SALZBURGER ART

mit Rum-Preiselbeeren (Wartezeit ca 35 min) AICIG 21,00

Inklusivpreise



041064" d]#
CAMPARI orange oder soda

MARTINI bianco, rosso

»SCHILEROL SPRITZ*: Rosewein verfeinert mit Wacholder und Vogelbeeren, Soda

APEROL SPRITZZ mit Weifwein und Soda
SANBITTER: alkoholfrei, bittersiil3e Zitrone und Blutorange, Soda

Abkoholireie Getrinke

COLA, ZITRONENLIMO, FANTA, SPEZI,

KRAUTERLIMO 0,25 It.
MINERALWASSER prickelnd/still 0,3 It.
MARILLEN- ORANGEN-, MARACUJIA-, JOHANNISBEER:,
APFELSAFT gespritzt

MARILLEN-, ORANGEN-, MARACUJIA-,JOHANNISBEER:,
APFELSAFT

TONIC WATER, BITTER LEMON, GINGER ALE

COCA COLA Zero

HIMBEER SODA, HOLUNDER SODA

EISTEE ZITRONE

SODAWASSER MIT ZITRONENSCHEIBE

@WS]D?@W&MML (enthiilt Gluten)

OBERBRAU Hell oder Radler 021t. 2,60 0,3l
OBERBRAU Hell oder Radler

1605 WEIZEN oder Russe 0,21t. 2,80 0,3 It.
NATURTRUBES ZWICKELBIER 0,3 It.
ALKOHOLFREIES BIER

HACKER PSCHORR in der Bugelflasche

KONIG LUDWIG dunkel

KONIG LUDWIG WEIZEN alkoholfrei 0,3 It.

Warme Getrinke

ESPRESSO
VERLANGERTER
DOPPELTER ESPRESSO
MILCHKAFFEE (Latte macchiato)
HAFERL CAFE CREMA
CAPPUCCINO mit Milch oder Sahne
KAFFEE HAG (ko einfrei)

HEISSE SCHOKOLADE
GLUHWEIN oder JAGERTEE

IRISH COFFEE mit Sahne

BAILEYS COFFEE mit Sahne G
AMARETTO COFFEE mit Sahne G

o O 06 606 0 6 O O

@

Inklusivpreise

3,50
3,50

3,80

4,00
4,00

4,00

6,50
6 cl. 6,50
6,50
7,80
6,00
051t 4,80
0,751t. 5,80
051t 4,80
0,25I1t. 3,80
021t 3,50
03It 4,00
051t 4,40
051t 4,80
051t 3,20
051t 4,80
MaR 1 It. 9,20
05It. 5,00
05It. 5,00
05It. 5,00
05It. 5,00
05It. 5,00
05It. 5,00
2,40
3,50
4,60
4,60
4,60
4,40
3,00
4,40
0,251t. 5,30
7,50
7,80
7,80



Diverse (ees

Fruchtiger WALDBEERTEE, erfrischender PFEFFERMINZTEE, milder KAMILLENBLUTENTEE,
leichter ALPENKRAUTERTEE, GUNPOWDER GRUNTEE, Afrikankischer ko einfreier
ROOIBOS-VANILLE-TEE, fruchtiger ZITRONENVERBENETEE,

schwarzer EARL GREY mit Bergamotte, malzig-kraftiger ASSAM-SCHWARZTEE

TULSI RELAX: indisches Tulsi-Basilikumkraut, Rooibos, Orange, Apfel und Ingwer ergeben
einen exotischen, fruchtig-wirzigen Geschmack

MARSALA CHALI: schwarzer Tee mit Ingwer, Zimt, Kardamom, Nelke und Pfe er. Serviert mit
geschaumter Milch

GINSENG-INGWER: ausbalancierter Gruntee mit Ingwer, Tulsi-Basilikumkraut, Kardamom,
rosa Pfe er und Ginsengwurzel

GARTEN DER PROVENCE: Mediterraner Krautertee mit Lavendel, Zitronenschalen,
Zitronenverbenenkraut und Nanaminze

HAVE A NICE DAY: milder Rooibos, Lemon Myrtle, Silberlinde, Zimt und Suflzholzwurzel
ergeben einen zitronig-stiRen Tee, ganz ohne Ko ein

Wein und Sekt sy

alle Tees 3,20

PROSECCO 0,71t. 30,00
OSTERREICHISCHER LANDWEIN ROT ,.trocken“ Ya It 6,40
OSTERREICHISCHER LANDWEIN ROT, lieblich“ Ya It 6,40
OSTERREICHISCHER LANDWEIN WEISS ,,trocken* Ya lt. 6,40
OSTERREICHISCHER LANDWEIN WEISS, lieblich* Ya It. 6,40
WEINSCHORLE rot oder weild sauer Ya It. 3,60
WEINSCHORLE rot oder weil3 stif3 Ya It 3,60
Spirituesen 2 cl.
OBSTLER 3,20
WILLIAMS, MARILLE, HIMBEERE, ENZIAN 3,70
HASELNUSSCHNAPS MIT NUSS EIH 3,70
ZIRBENSCHNAPS mit Honig verfeinert 4,40
Krauterbitter und Likére 2 cl.
BAILEYS, AMARETTO 3,70
JAGERMEISTER, GURKTALER 3,70
RAMAZZOTTI, UNDERBERG 4,40
ASBACH 4,50
EIERLIKOR, HEIDELBEER- oder MARILLENLIKOR GICIEIHIFIA 3,70

Bitte beachten Sie auch unsere saisonalen Aufsteller mit diversen Getranken und unsere Weinkarte

Legende der allergenen Stoffen: A = Glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, C = Eier, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja,
G = Milch oder Laktose, H = Schalenfriichte, L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, O = Sulfite, P = Lupinen, R = Weichtiere

Inklusivpreise



